
 

   

  

 

 

POUR L ’APÉRIT IF  

LA  P LAN CH E DE JAM BON S  SAR DE                            1 9   

2 - 3  pe r s o nn e s    

 

 

 

 

  

 

APÉRIT IFS  COCKTAILS  CLASS IQUES   

A P E R I T I F  «T OI T »  
P r o s e c c o  r o s é ,  l i q u e u r  d e  m y r t e .  

1 3  CA I P I R I NH A 
C a c h a ç a ,  c i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e .  
 

1 2  

SOL E  M I O  
C h a m p a g n e ,  v a n i l l e ,  l i m o n c e l l o , …  
 

1 5  M OJ I T O /  M OJ I T O FR A I SE  
R h u m  b r u n ,  m e n t h e ,  c i t r o n  v e r t ,  
s u c r e  d e  c a n n e ,  e a u  g a z e u s e .  
 

1 2 /  
1 5  

COU P E  DE  CH A M P A GN E  1 E R  c ru  1 4  SBA GL I A T O N E GR ON I  
M a r t i n i  r o u g e ,  C a m p a r i ,  P r o s e c c o .  
 

1 2  

A P E R OL  S P R I T Z  
A p e r o l ,  p r o s e c c o ,  e a u  p é t i l l a n t e .  

1 2  P I SCO/ M E Z C A L / W H I S K Y / A M A R E T T O «  SOU R »  

C i t r o n  v e r t ,  s u c r e  d e  c a n n e ,  b l a n c  d ’œ u f ,  
a n g o s t u r a .  
 

1 2  

SA I N T -GE R MA I N  SP R I T Z  
L i q u e u r  d e  f l e u r  d e  s u r e a u ,  p r o s e c c o .  
 

1 4  BL OODY  M A R Y  
V o d k a  E r i s t o f f ,  j u s  d e  t o m a t e s ,  c i t r o n ,  t a b a s c o ,  
W o r c e s t e r s h i r e .  
 

1 2  

P I M M ’ S  
P i m m ’ s ,  g i n g e r  a l e ,  f r u i t s .  

1 1  E SP R E SSO M A R T I N I  
V o d k a  E r i s t o f f ,  l i q u e u r  d e  c a f é ,  
e x p r e s s o ,  s u c r e  d e  c a n n e .  
 

1 4  

L I L L E T  T ON I C   1 0  P I N A  COL A DA 
R h u m  b l a n c ,  j u s  d ’ a n a n a s ,  M a l i b u .  
 

1 2  

COCKTAILS  PREMIUMS  S A N S  A L C O O L  :  P I N A  COL A DA -  M OJ I T O -  
BA S I L  SMA SH  

1 0  

R OSSO L A M P ON E  
S a i n t - G e r m a i n ,  f r a m b o i s e s ,  
S a f a r i ,  b l a n c  d ’ œ u f ,  c i t r o n  v e r t .  
 

1 5    

BA S I L  SMA SH  
G i n  H e n d r i c k ’ s ,  b a s i l i c ,  c i t r o n  v e r t ,  
s u c r e  d e  c a n n e .  
 

1 5    

U P  P A N DA 
G i n  P a n d a ,  A p e r o l ,  f r a i s e s ,   
c o n c o m b r e ,  g i n g e r  a l e .  
 

1 6    

DOL CE  FA R N I E N T E  
M û r e s ,  m e n t h e ,  v o d k a ,  S a f a r i ,  
t o n i c ,  p a m p l e m o u s s e  
 

1 6    



 

 

Chez  To i t ,  n ou s  vous  p r op o s on s  une  ca r t e  cou r t e  en  vu e  d e  pr i v i l ég i er  l e s  p r odu i t s  f ra i s .  

A f i n  qu e  vou s  s avou r i e z  et  d égus t i e z  no s  p r épa ra t i on s  dan s  l e s  me i l l eu r e s  c ond i t i ons ,  

n ou s  vou s  d emandon s  d e  nou s  aver t i r  d e  vo s  éventu e l l es  a l l e rg i e s .  P ou r  t ou t e  qu e s t i on ,  

c on s e i l  ou  s ouha i t  n ’ h é s i t e z  pa s  à  d emander  à  no t r e  p e r s onnel .  

 
NOS ENTREES 
 

 

CARPACC IO  DE  GAMBERO ROSSO ,  
Bu r ra t a ,  b runo i s e  d e  c ou rg e t t e  e t  f enou i l .  

 

23  

DUO DE  CALAMARS  ET GAMBAS FR ITS ,  
Sau ce  t a r t a r e  ma i s on .   

 

1 8  

CROQUETTES  AUX CREVETTES  GR I SES  FA ITES  MAISON ,  
Deux  p i è c e s .  

 

24  

NOS INCONTOURNABLES  RAVIOLES  DE R I S  DE  VEAU ,  
Sau ce  t a r t u fa t a ,  ému l s i on  au  pa rmesan .   
 

23  

POULPE  RÔTI  ET LAQUÉ ,  
Mou s s e l i n e  d e  b r o co l i  e t  c ou l i s  d e  p i qu i l l os .  
 

22  

VITELLO TONNATO .  
 

 

1 9  

 
NOS PLATS 

 

 

BOU ILLABAISSE  DE  PO ISSONS ,  
C r ou t on s  e t  r ou i l l e  ma i s on .  

 

3 6  

SPAGHETTI  AU  HOMARD DE  NOTRE V IV IER  ( 1 / 2 ) ,  
Toma t e s  c e r i s e s  e t  ba s i l i c .  

 

4 0  

HOMARD DE  NOTRE V IV IER  CU IT  À  LA PLANCHA ( 1 / 2 ) ,  
Sabayon  d e  c ru s t a c é s ,  r i z  n o i r .  

 

4 0  

F ILETS  DE  SOLE  GR ILLÉS ,  
Cav i a r  d ’aub e rg i n e ,  ému l s i on  au  wa sab i  e t  c e r f eu i l .  
 

3 8  

COQUELET FERMIER ,  SAUCE CREMÉE AUX MORILLES ,  
P omme s  amand i ne .   
 

28  

TARTARE DE  B ŒUF  FAÇON P IÉMONT(TRUFFES ,  NO ISETTES , … ) ,  
F r i t e s  f r a î ch e s  ma i s on  e t  mayonna i s e .  

 

26  

CÖTE À  L ’OS  DE  BOEUF  CHAROLAIS  LÉGÈREMENT MATURÉE ,  
( P O U R  DE U X  P E R S O N N E S )  

F r i t e s  f r a î ch e s  ma i s on  e t  b éa rna i s e  ou  p o i v r e  v e r t .   

90  
 

 

 

+  M E N U  «  T OI T  »  D I S P ON I BL E  MI D I  E T  SO I R  


